I PERCORSI DEL BUON GUSTO

Alla scoperta di antichi sapori
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Castello di Ghemme (“città del vino”), Ricetto Piemontese del XIV secolo.

Proposta accattivante e solo per  palati esigenti:  degustazione in una delle migliori e più antiche cantine abbinata a due ristoranti di pregio.  Il tutto guarnito con un certo stile:  quello dell’Antonelli, la cui Cupola è il simbolo di una bella e  tranquilla cittadina di provincia.

La visita alle cantine prevede il ricevimento del gruppo di ospiti in Piazza Castello in Ghemme, nei pressi del grande ippocastano 

dove ha inizio la visita:  il percorso si snoda tra cortili , vie e vicoli del Castello dove si affacciano le cantine.  La passeggiata segue il percorso dell’uva che diventa vino e  tutte le sue successive fasi di stoccaggio, imbottigliamento, affinamento,  confezionamento e commercializzazione finale.

Al termine gli ospiti vengono fatti accomodare in due ampi saloni settecenteschi o in un caratteristico ed elegante cortile medioevale,  dove si celebra la degustazione guidata di vini abbinati a salumi e formaggi tipici  Novaresi e Ossolani:

Il vino Colline Novaresi Bianco doc(bianco di Greco o Erbaluce Novarese)  

abbinato al fidighino, salame mobido di fegato di maiale,

il vino Colline Novaresi doc (rosso di Nebbiolo o Vespolina) abbinato al salame della duja,

il vino Ghemme DOCG (nebbiolo affinato in botti grandi) abbinato al gorgonzola dolce od alle tome della Valsesia o Ossolane.

il vino Passito Valdenrico(bianco di uve Greco), una rara leccornia, abbinato al gorgonzola naturale o piccante di Novara.

Il programma prevede due proposte gastronomiche di livello:

Cena in un palazzo d’epoca del centro storico, un locale dal tono accogliente.  
Le specialità seguono le stagioni e comprendono il risotto al gorgonzola, la tipica paniscia, la zuppa vigezzina e il tapulon d’asino. 

 Altissimo fattore di ricerca delle materie prime. Cantina di tutto rispetto.

Pranzo in ristorante di pregio appena fuori Novara, 

ambiente curato e signorile, ma familiare, in un locale di lunga tradizione;

convincente l'ampia gamma di proposte del territorio, talvolta rielaborate.
CENTRO STORICO DI NOVARA, ANTICO RICETTO DI GHEMME, DEGUSTAZIONE IN CANTINA 
Slow foot tour di due o più giorni 

consigliato nelle mezze stagioni: aprile/maggio/giugno/settembre/ottobre

tipologia: week-end culturale ed enogastronomico

hotel:  4* (un pernottamento B&B)

aperitivo in elegante locale del centro storico di Novara

cena in ristorante di pregio del centro storico di Novara

degustazione con visita nelle cantine dell’antico Ricetto di Ghemme

Pranzo in ristorante di pregio

Accoglienza e materiale informativo
quota minima per persona: E./ 325,00*

numero minimo:  individuale

